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FRAMBUAZLI PASTA

6 adet yumurta

250 gram tereyagi

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 bardak kus Gzimu

2 yemek kasigi kakao

Sos igin:

3 bardak sit

6 yemek kasigi frambuaz receli veya bir bardak taze frambuaz
1 bardak hindistancevizi

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 paket vanilya

1 yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi

Yumurtayi sekerle 5 dakika ¢irpin. Yagi eritip karistirin. Un, kabartma tozu, kus Gzimda, kakao ve vanilyayi
ekleyip yaglanmis kek kalibina dékin. 170 derecelik firinda 35 dakika pisirin.

Sos igin 3 bardak sitl, yumurta, un ve misir nigastasi ile girpin. Karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
karistirma iglemini sdrddrdn. Pisirip altini kapatin. Igine bir kasik tereyag ile frambuaz regelinin suyunu sizip
ekleyin. Hindistancevizini de muhallebiye karistirip mikserle 3 dakika cirpin.

Hazirladiginiz sos soguduktan sonra keki enlemesine ortadan kesin. Muhallebi kivamindaki sosu ilk katin
arasina surun. lkinci kati Ustiine koyun. Hindistanceviziyle susleyin.
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