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FRAMBUAZLI MUFFIN

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani margarin

2 kahve fincani toz seker

1 yumurta

1 cay kasig vanilya

1 su bardag st

2 kahve fincani dondurulmus ahududu
2 cay kasig1 haghas tohumu

Margarini kiigUk bir tavada eritip sogumaya birakin. Sit, yumurta, tozseker, vanilya ve margarini derin bir kapta
iyice ¢irpin. Un ve kabartma tozunu yogurma kabina alip sitll karigimi ekleyin. Parizsiz bir hamur hale
gelinceye kadar karigtirin. Ahududulari ekleyip harmanlayin.

Hamuru kliclk kek kaliplarina paylastirin. Piserken kabaracagini gézonlne alarak kaliplari yarisina kadar
doldurmalisiniz. Uzerine hashas tohumu serpip 6nceden isitiimis 200 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin.
Ik veya soguk olarak servis yapin.

Fotograf "gul sel" tarafindan génderildi. 22.09.2018
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