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FRAMBUAZLI MOZAIK PASTA

120 gr tereyagi

Yarim su bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
3 yumurtanin sarisi

1 paket Pakmaya Cikolatali Sos

50 gr Pakmaya Kakao

2 corba kasigi krema

Yarim ¢ay bardagi sut

1 paket potibdr biskivi

1 klicUk kase dondurulmus frambuaz

Tereyagini Pakmaya Pudra Sekeri ile birlikte benmari usuli eritin.

Tereyagl seker iininca Pakmaya Kakao ve toz halindeki Pakmaya Cikolatali Sosu ekleyip hizlica karistirin.
Yumurta sarilarini birer birer ekleyerek karigtirmaya devam edin. Birkac¢ dakika sonra ocaktan alin.

Karisim ilininca krema ile situ ekleyin. Girpin.

Ayri bir cam irice kinlmig biskuvilerle frambuazi karigtirin.

En son hazirladiginiz karigimi dékuin. Streg filmin Gzerine dékip sekillendirin. Buzdolabina aktarip bir giin
boyunca bekletin. Daha sonra dilimleyip soguk soguk servis yapin.
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