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FRAMBUAZLI MINIK CIKOLATA KAPLARI

Cikolata kaplari igin:

Yarim su barda@ rendelenmis bitter cikolata
Gida termometresi

Sari kremaigin:

Yarim kg sit

2 cay bardag toz seker

1 adet yumurta + 2 adet yumurta sarisi
2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 cay bardag ilik su

50 gram tereyag!

Sari krema igin sit ve toz sekeri bir tencerede karigtirip, orta hararetli atese oturtun. Ayri bir yerde tereyagi
haric, kalan malzemeyi su ile birlikte mikserle ¢irpin. Stt iininca, mikserle ¢irptiginiz karigimi tahta kasikla ve
surekli karistirarak sute ekleyin. Koyulasana dek pisirin. Ocaktan alip tereyagi ilave edin ve kenara alin. Bitter
cikolatay, sicakhgini gida termometresi ile kontrol ederek benmari usulli 45-47 derecede eritin. Cikolatanin
2/3&apos;inu mermer tezgahin Uzerine dokin. Metal bir spatula ile karistirarak, kivam almasini saglayin ve
sicaklidi 28 dereceye dislnce, kaptaki 1/3&apos;un Uzerine ekleyip karistirin. Ocagin lizerinde, 34 dereceye
gelene dek surekli kanstinn. Karnigimi klicUk ¢ikolata kaliplarina dékiin. Kaliplari ters gevirip, ¢ikolatanin tim
kalibi kaplamasinin saglayin. Buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. Gikolatay! kaliptan ¢ikarip, i¢ini sar krema ile
doldurun. Uzerine frambuaz yerlegtirin. Arzuya gére krem santi ile susleyip servis yapin.
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