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FRAMBUAZLI MINI PASTA

https://cook.com.tr

Un 1 Kahve Fincani

Toz Seker 1 Kahve Fincani
Tereyagi 1 Gorba Kasig!

Yarim Yagl Inek Stti 500 Mililitre
Yumurta 3 Adet

Milféy Hamuru 4 Yaprak

Vanilya 2 Gay Kasigi

Pasta Tabani Kakaolu 1 Adet
Dondurulmug Frambuaz 300 Gram

4 yaprak milféy hamurunu COOK Yagl Pisirme Kagidi serdiginiz firin tepsinizde milfdyler kizarana kadar
yaklasik 15 dakika pigirin.

Gift kath kakaolu pasta tabaninizi kalp seklindeki kaliplar ile kesin. 4 adet ¢ift kath kek elde edin.

Bir tencerede yumurta sarilarini ¢irpin, sirasi ile sekeri ve unu ilave edip ¢irpin. Bu karigima sutl azar azar
ekleyin ve hizlica karigtirarak kisik ateste pigirin.

Atesten aldiktan sonra 1 ¢orba kagigi tereyagdi ekleyip karistirmadan ihinmasini bekleyin. lindiktan sonra
karistirin.

Kalp seklinde kestigimiz keklerin 1. katinin Gzerine ve 2. katinin altina hazirladiginiz kremay striin, arasina
frambuazlar yerlestirin.

2. kati Ustiine kapattiktan sonra tzerine tekrar krema suriin. Firinda kizarttiginiz milféy hamurlarini ufalayarak
kremanin Uzerine serpigtirerek yapistirin.

Hazirlamig oldugunuz pastayi servis tabagdiniza aldiktan sonra frambuaz ile susleyerek servis yapin.
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