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FRAMBUAZLI MiINI CHEESECAKE

450 gm krem peynir

3/4 su bardagi seker

1 caykasi§i vanilya ekstresi

3 adet yumurta

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
1 tutam tuz

1 tath kasidi yag

100 gr frambuaz

Yarim su bardag pudra sekeri

Krem peyniri ¢irpicinizla pUrlizsuz olana dek ¢irpin

Sekeri ve sana yagini ekleyip ¢irpmaya devam([?]

Sonrasinda sirasiyla vanilya, yumurta, limonkabugu rendesi ve tuzu girparak ekleyin.

Firninizi 160 C ye isitip, mini muffin kaplarinizi yagli kagit ile déseyin, peynirli akiskan hamuru kaliplara
paylastirin. Son firina vermeden evvel, peynirli akiskan hamurun Ustlne bir gaykasidi ile frambuaz puresi
damlatin. (Frambuaz ve pudra sekerini blenderda ¢ekerek frambuaz piresini hazirlayabilirsiniz.)
Kirdanla hafif karigstirma hareketi ile ebruli sekil verin. 180 derece firinda igini cekene kadar pigirin.
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