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FRAMBUAZLI LIMONLU DILIMLER

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag eritilmis sogutulmus margarin veya tereyag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 limon suyu ve kabugunun rendesi
1 su bardagi badem

1/2 su bardagi un

1 cay bardagi damla gikolata
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 su bardag donmus frambuaz

Seker yumurta ile eriyene kadar mikserle ¢irpin. Margarin, limon suyu ve kabugu, badem, un, tuz, vanilyayi ilave
edin. Tahta kagikla karistirin, yaglanmig dikdortgen veya kare bir tepsiye dokin. Uzerine frambuazlar dizin,
damla cikolatayi serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 30 dk. pigirin, dilimleyerek servis yapin.
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