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FRAMBUAZLI KREP

Malzemesi:

200 gr.un

4 yumurta

1 bardak siit

1 corba kasigi zeytinyagi

1 tutam tuz

750 gr. frambuaz

1 portakalin suyu

4 corba kasig! pudra sekeri

Hazirlanisi:

Un, siit, yumurta, yag ve tuzla akici bir hamur elde edip 1 saat dinlenmeye birakin. Frambuazlarin yarisini
portakal suyu ve 2 ¢orba kasig pudra sekeri ile ezerek pire haline getirin. Ince krepler pisirdikten sonra her bir
krepin igine frambuaz pdiresini striin. Bir iki frambuaz tanesi ekleyip krepleri rulo halinde kivirin. Krepleri hafifge
yaglanmg bir firn tabagdina dizin. Ustiine pudra sekerinin geri kalan iki kasigini serpin. Sicak firnda 5-10 dakika
tuttuktan sonra servis etmeden dnce tekrar Ustlne pudra sekeri serpin ve frambuaz taneleri ile susleyin.
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