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FRAMBUAZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

2 corba kasiJi seker

1 su bardagi sivi yag

1 palet kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

2 limon kabugu rendesi ve suyu
1 ¢ay bardagi frambuaz

Uzeri igin pudra sekeri

Yumurtalari derin bir kabin icine kirin. Uzerine sekeri ilave edip 5 dakika ¢irpin. Yumurtalarin rengi degisince
seker, sivi yag ve limonlarin suyunu igine ekleyip girpmaya devam edin. Kabartma tozu ve vanilyayi unla birlikte
eleyin. Bu kuru malzemeyi yumurtall harcin i¢ine ekleyip tahta kasikla karistirin. Uzerine son olarak frambuazlari
ekleyin. Bu kek harcini unlanmis yaglanmig kek kalibina dékiip 180 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Pisen
keki hemen kaliptan ¢ikartmayin. Biraz ilik hale geldin ¢ikartin ve (izerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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