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FRAMBUAZLI KEDI DILI PASTASI

https://www.elele.com.tr

800 ml sut

300 gr frambuaz

1.5 ¢ay bardagi irmik

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker
10 gr margarin

1 paket kedi dili biskivi
1.5 su bardag st (1slatmak igin)
Uzeri igin:

Frambuaz

Yaban mersini

Nane yapraklar

Sit, irmik, seker, vanilya ve frambuazlari mutfak robotunda gekin ve tencereye aktarin. Orta ateste siirekli
karistirarak koyulasincaya kadar pisirin. Ocaktan alip margarin ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin. Baton kek
kalibini streg film ile kaplayin. Tath karisiminin 1/3 Gna kaliba yayin. Kedidili biskivileri stite batirip Giger tane yan
yana gelecek sekilde dizin. Uzerine irmikli tatlinin yarisini dékip tekrar sttle islatilmig biskdvileri dizin. Tatl
karisiminin kalaninin en Uste yayin ve Uzerini streg film ile kapatin. Buzdolabinda en az 4 saat bekletin. Kalibi
servis tabagina ters cevirip Uzerindeki streg filmi kaldirin. Frambuaz, yaban mersini ve nane yapraklari ile
sUsleyerek servis yapin.
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