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FRAMBUAZLI ISLAK KEK

https://acunn.com

4 yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag st

1 su bardagindan 1 parmak eksik sivi yag
3 ya da 4 yemek kagsi§i kakao

2 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Frambuaz

Yumurtalarimizi ve toz seker beyazlasana kadar ¢irpiyoruz, daha sonra icerisine yag, sut, kakao ve vanilyayi
ekleyip biraz karigtirlyoruz ve igerisinden 1 su bardagi ayiriyoruz.

Daha sonra unu ve kabartma tozunu ekleyip karistiriyoruz. Yagladigimiz kabimiza dékip Gzerine
frambuazlarnmizi serpiyoruz.

170 derece firinda 35 dakika pisiriyoruz. Pigsen kekimizi ¢ikarip firindan bardaktaki karisimimizi kagikla karistirip
Uzerine gezdiriyoruz ve soguyunca servis ediyoruz.
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