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FRAMBUAZLI HAVUGCLU KEK

SuperFresh Frambuaz 120 g
Toz seker 1.5 bardak
Rendelenmis havug 2 bardak
Siviyagd 1 bardak

Oda sicakhiginda yumurta 4 adet
Karbonat 1 paket

Kabartma tozu 1 paket

Targin 1 gay kasigi

Labne peyniri 200 g

Pudra sekeri 1 yemek kagigi

Finninizi 170 derecede isitin ve kek kalibinizi yaglayin.

Yumurta ve sekeri krema haline gelinceye dek ¢irpin.

Siviyagdi yavasca ekleyin.

Un, karbonat, kabartma tozu ve targini eleyerek karisima spatula yardimi ile yedirin.
Son olarak rende havug ekleyin.

Karigimi kek kalibina dékiin ve 70 dakika pisirin.

Kek soguyunca tizerine krem peyniri yayin.

Uzerine SuperFresh Frambuazlari ekleyin ve pudra sekeri serpin.
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