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FRAMBUAZLI GULLAC

10 yaprak gullag

2 litre stt

2 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
1 su barda@i Hindistan cevizi
Badem, file yesil fistik

1 kése gilek

Uzeri icin:

Frambuaz

Hindistan cevizi

Sit ve sekeri kaynama noktasina gelmeden pisirin. Yuvarlak bir tepsiye bir adet giillag koyup Uzerine sekerli
sutten 2 kepce dokiin. Hindistan cevizi ve pudra sekeri serpin. Gilekleri kiiglk bir sekilde dograyin. Dogranmig
cileklerin suyunu suziin. Giillacin besinci katinda ¢ilegi koyup yayin. Uzerine pudra sekeri, Hindistan cevizi, yesil
fistik ve file badem serpin. Gillacin geride kalan kismina ilk kata uyguladigimiz islemi uygulayin. Son kata 1
kepce daha st dokun. 10 dakika dinlendikten sonra Uzerini frambuaz, yesil fistik ve Hindistan cevizi ile sisleyip
servis edin.
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