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FRAMBUAZLI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi kakao

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i damla cikolata
200 gr bitter ¢ikolata

Bir kapta toz seker ve yumurtalar ¢irpin. St ve aygiceg@i yagini ekleyin. Un, kakao ve kabartma tozunu
harmanlayip eleyerek ilave edin. Mikserle ¢irpin. Damla ¢ikolatalar ekleyip kasikla karistirin. Karigimi ufak
muffin kaliplarina doldurup 180 dereceye ayarlanmis firinda 20-25 dakika pisirin. Soguyunca kaliptan ¢ikarip
ters gevirerek servis tabagina alin. Gikolatayi krema ile birlikte eritin ve keklerin Gzerine dokin. Sos Uzerine
frambuaz dizip, en Uste vanilyali dondurma yerlestirin. Sikma torbasina doldurdugunuz gikolatali sostan sikip
servis yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 09.06.2017
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