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FRAMBUAZLI CIKOLATALI BROWNIE

3 adet oda sicakliinda yumurta
150 g esmer seker
150 g frambuaz

1 cay bardagi findik
1 paket vanilya

200 g bitter cikolata
120 g tereyadi

7 yemek kasigi un
Uzeri igin;
Frambuaz

100 g bitter ¢ikolata
20 g tereyagi

Findigi Argelik Rose Gold Eternity Dograyici[?da toz haline getirin.

Cikolata ve tereyagini Argelik Ankastre Ocak[?lta benmari usull eritin ve kenara alin.

Cikolataya seker ve vanilyayi ekleyip, Arcelik Rose Gold Eternity Mikser ile birkag dakika ¢irpin.

Ardindan yumurtalari teker teker ekleyin.

Unu da eleyerek ekleyip, spatula ile unu iyice karigima yedirin.

Toz haline getirdiginiz findidi ve frambuazlar da ekleyip ¢cok kisa spatulayla karigtirin.

Firin kabinizin igerisine pigsirme kagidini yerlegtirin ve harcinizi igine bosaltin.

Onceden isitilmis 180 derecelik Argelik Ankastre Firin[Zlda 30-35 dakika pisirin.

Uzerine gezdireceginiz gikolata sosu igin Argelik Ankastre Ocak[7lta gikolata ve tereyagini benmari usulli eritin.
Pisen brownie[?yi dilimleyin.

Ardindan Gzerine erittiJiniz ¢ikolatayi gezdirin ve frambuazlar ile susleyin.

Argelik Telve Tlrk Kahve Makinesi[?Inde yapacaginiz nefis kahve esliginde brownie[?lyi servis edebilirsiniz.
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