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FRAMBUAZLI CHEESECAKE

2 paket eti burcak

150 gr margarin

1 bardak kati yogurt

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 paket vanilya

1 kutu krem peynir

2 paket donmus framboaz
2 bardak vigne suyu

2 corba kasigi nisasta

Biskuvileri blendirda ezin. 150 gr. eriyen margarin ile karistirin ve yuvarlak tart kalibina yayin. 1 bardak yogurt, 1
bardak seker, 3 yumurta, 1 paket vanilyay! iyice ¢irpin sonra krem peyniri ilave edin, biskivilerin Gzerine bu
karigsimi dékun ve firinda 25 dk. pisirin. Diger tarafta 2 paket framboazi ¢irpin, 2 bardak visne suyu, 2 ¢orba
kasigi seker , 2 corba kasigi nisastayi pisirin. Firindan ¢ikarttiginiz tart soguyunca pisirdiginiz karigimi zerine
dokiin, en az 24 saat dolapta bekledikten sonra servis yapin.
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