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FRAMBUAZLI CHEESECAKE

https://cook.com.tr

Sltzme Yodurt 1 Su Bardagi

Krem Peynir 250 Gram

Toz Seker 1 Su Bardagi

Yumurta 3 Adet

Margarin 150 Gram

Vanilya 1 Paket

Bug@day Nisastasi 2 Corba Kasig
Visne Suyu 2 Su Bardag!

Yulafl Biskuvi (gram) 2 Adet
Dondurulmus Frambuaz 500 Gram

ik dnce cheese cake igin gember kalibi hazirliyoruz, COOK Kesilmis Yagl Pisirme Kagidr'nin ortasina
yerlestirdiginiz cember kalibin etrafinda kalan yagl pisirme kagidini gemberin kenarlarina dogru katlayin. Daha
sonra yaklasik 40 cm’lik COOK AlUiminyum Folyo’nun Gzerine, yagh kagdit ile ¢evrelediginiz gemberi yerlestirin
ve ayni iglemi tekrar uygulayarak folyoyu gemberin kenarlarina sikistirin.

I¢ malzemeyi hazirlarken ilk dnce taban icin margarini tencerede eritin. Bu sirada bir kabin igine énce yogdurdu,
bir bardak sekeri, ve U¢ yumurtayi ekleyerek ¢irpin. Sekerin erimesini saglayin ve vanilyayi ekleyin. Daha sonra
krem peyniri de ekleyerek iyice girpin.

Ince kinlmig biskivileri bir kaba bosaltin ve eriyen margarini biskivinin Gzerine dokin ve iyice karistirin. Bu
karisim kekin tabanini olusturacak. Biskuvileri ezerek iyice karistirmaniz yag ile karisarak sikilasmasini ve
Uzerine ekleyecegimiz sivi malzemenin alta gegmesini engelleyecektir.

Hazirladiginiz bisklvi ve margarin karigimini ¢gemberin i¢ine dékiin, esit derecede yayildigindan emin olarak ve
iyice bastirarak kabin seklini almasini saglayin. Daha sonra Uzerine hazirladiginiz i¢ malzemeyi ddkip énceden
180 derece Isitiimig firnda yarim saat pisirin.

Ilk dnce bir tencereye frambuazlar koyun ve Uzerine iki corba kasigi kadar seker ilave edip biraz katilagsmasini
saglayin. Bir diger kapta iki bardak vigne suyu ve bugday nisastasini karistirip frambuaz karigimina ekleyin ve
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra 10 dakika kadar dinlendirin. Dinlenme islemini firindan ¢ikardiginiz kek
karisimina da uygularsaniz kek kaliptan daha kolay ¢ikacaktir.

Gember kaliptan ¢ikardiginiz keki aliminyum folyo ve yagdh pisirme kagidindan ayirip, tGzerine hazirladiginiz sosu
dékUp dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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