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FRAMBUAZLI CHEESECAKE

1 paket incirli biskivi

125 gram margarin

90 gram bitter ¢ikolata

1 paket vanilyali creme ole
1 paket labne peynir

Bir buguk su bardagi st

1 paket meyveli sos

200 gram frambuaz

Biskuvileri robottan gegirin. Margarini eritin. Cikolatay da benmari usull eritin. Hepsini karistirin. Bir kek
kalibinin dibine bu malzemeyi iyice bastirarak yayin. Creme ole&apos;yi (Creme ole, piyasada bir markaya ait
olarak satilan malzemenin adidir) Gzerindeki tarife gére hazirlayin. Ardindan labne peyniri katin. Bisklvilerin
Uzerine bu karigimi yayin. Uzerine frambuazlar dizin. En son, Uzerindeki tarife gére hazirladiginiz meyveli sosu
(pistikten sonra sogutulmus) gezdirin. Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirerek servis yapin.
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