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FRAMBUAZLI CHEESECAKE

Tarti igin;

2 paket yulafl biskivi
1 tath kasidi targin
100 gram tereyagi
Yarim ¢ay bardagi st
Kremasi igin:

1 paket krem santi

3 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker
1 paket labne peynir
3 yemek kasigi un

1 su bardag st

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket tart j6lesi

1 paket frambuaz

Biskuvileri robottan gegirerek un haline getirip derin bir kaseye alin.

Uzerine eritilmig tereyadi ve tarcin ilave ederek biskuvileri hamur haline getirin.
Hamuru tart kalibina yayin. Buzdolabinda dinlendirin.

Labne peynirini ve krem gantiyi ayri kaselere alarak ¢irpin.

Daha sonra labne peynirini, krem santinin Gzerine ekleyin. Seker ilave edip tekrar ¢irpin.
Yumurtalar da tek tek ekleyerek yaklasik 5 dakika kadar daha ¢irpin.

Unu ve vanilyayi da ilave edip krema karigimini tart kalibina dékan.

Firina verip 180 derecede 45-50 dakika kadar pigirin.

Pisince sogumaya birakin.

Tart j6lesini 1 cay bardadi sicak su ile eritip cheesecake'in tizerine dokin.
Frambuazlarla sisleyip buzdolabinda dinlendirin.
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