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FRAMBUAZLI CHEESECAKE

http://www.hurriyet.com.tr

Tartiigin:

1 paket tart jolesi

30 adet biskuvi

1 tath kasidi targin

3 yemek kagig margarin
Kremasi igin:

1 paket krem ganti

3 adet yumurta

1 limonun rendesi

2 yemek kasigi toz seker
1 paket labne peynir ya da 500 gram tuzsuz lor peyniri
1 bardak sut

1 paket frambuaz

1 paket vanilya

Biskuvileri robottan gegirerek un haline getirip yagi eritin. Bisklvilere targin ilave edin. Sonra da yagi ilave edin
ve biskuvileri hamur haline getirin. Hamuru tart kalibina yayin. Buzdolabinda 10 dakika bekletin.

Krem santiyi 1 bardak sUtle ¢irpin. Yumurtalarin sarilarini ve beyazlarini ayirin. Sarilarin igine 1 limon suyu, 1
limon rendesi, toz seker ve labne peyniri koyup ¢irpin. Yumurta beyazinin igine 1 tutam tuz atip kar haline
gelene kadar ¢irpin. Once krem santiyi sarilarin igine karistirin, sonra kar haline gelmis yumurta beyazlarini
yavas yavas bu karisima bosaltin. Tart kalibina dékiin, buzdolabinda 3 saat bekletin. Frambuazlarla sisleyin.
Tart j6lesini 1 cay bardadi sicak su ile eritip cheesecake'in tGzerine dokin.
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