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FRAMBUAZLI BROWNIE PASTA

8 corba kagsigi margarin

8 corba kasi§i toz seker

2 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardagindan 2 parmak fazla un
2 paket krem gsanti

1 su bardagi soguk st

6-7 dilim konserve ananas

Margarinle toz sekeri mikserle krema kivamina gelene kadar iyice ¢irpin. Yumurtalar ilave edip, ¢irpmaya
devam edin. Kabartma tozunu ekleyin. Bir taraftan unu yavasca katarken diger yandan da karigtirin. 28 cm
¢apinda bir tart kalibini yaglayin ve hamuru bosaltin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20-30 dakika pigirin.
Firindan alip, kalibindan gikarin ve sogumaya birakin. Kremsantiyi soguk sitle iyice ¢irpin. Kremsgantinin yarisini
tartin Gzerine yayin. Uzerine ananas dilimlerini yerlestirin. Artan kremsantiyi krema sikacagina doldurun ve
ananaslarin tzerini sUsleyin. Bekletmeden servis yapin.
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