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FRAMBUAZLI BALLI KURABIYE

1 adet yumurta

3 yemek kasigi margarin
Yarim su bardagi toz seker
Yarim su bardagi stizme bal
2.5 su bardagi un

1 adet yumurta aki

Yarim ¢ay bardagi toz seker
2 cay kasigi targin

1 su bardagi frambuaz

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

1 yumurta, margarin, yarim su bardagi toz seker, bal ve unu yogurma kabina alip kulak memesi kivamina gelene
kadar yogurun. Hamuru folyoya sarip buzdolabinda 15 dakika bekletin. Stirenin sonunda dolaptan ¢ikarin.
Merdane yardimiyla orta kalinlikta agin. A¢tiginiz hamurdan ¢ay bardagdinin agziyla keserek yuvarlaklar ¢ikarin.
Firin tepsisine yagli k&gt serip kurabiyeleri dizin. Yumurta akini firga yardimiyla kurabiyelerin tizerine sirdin.

Toz geker ve targini karigtirip kurabiyelerin tizerine serpin. Onceden Isitiimig 170 derece firinda 10 dakika
pisirin. Pisen kurabiyeleri firndan ¢ikarip hafif iinmasi i¢in bekletin. Uzerlerine ahududu yerlestirip pudra sekeri
serpip servis yapin.
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