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FRAMBUAZ TATLISI

250 gram frambuaz

1,5 corba kasig esmer seker
2 ¢orba kasigi krema

200 gram yagsiz pogurt

3 cay kasigi Jelatin

7 ¢corba kasigi su

Suslemek igin:

100 gram frambuaz

1 paket cilek Jolesi

Frambuazlarin yarisini ortadan ikiye bollp, genis ve derin bir kaba alin. Kalan frambuazi, yarim ¢orba kagigi
esmer sekerle blendirdan gegirin. Yogurdu 1 ¢orba kasigi esmer seker ve krema ile karigtirin. Jelatini suda
eritin. Jelatin karisiminin yansini frambuaz kangimina ekleyin. Frambuazli kangimi da kaba alip, buzdolabinda
hafif katilasana dek bekletin. Kalan jelatini de yogdurta ekleyin. Daha sonra frambuazli karigima ekleyip,
karistirin.

Tekrar buzdolabinda bekletin. Cilek jélesini Uzerindeki tarife gore hazirlayin. Dolaptan aldiginiz tathnin tzerine
frambuazlar dizin. Gilek jolesi hafifce soguyunca frambuazlann izerine gezdirin. Tekrar sogutup, servis yapin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 15.07.2015
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