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FRAMBUAZ SOSLU SUFLE

3 corba kasiJi kakao

100 gram bitter gikolata

1 cay bardagi ¢ig krema

1 su bardagi frambuaz

2 yumurta

1 su bardagi seker

2 paket vanilya

1.5 ¢ay bardagdi un

1 su bardagi kiyilmis findik
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Frambuazlar derin bir kabin igine alip Gzerine sekeri, ¢irpilmis yumurtayi, kiyilmig findiklari, eritilmis tereyagini
ekleyip ve unu ekleyin. Kremayi isitip i¢ine bitter ¢ikolatayi karistinp eritin. Bu malzemeyi yumurtal karigsima
ekleyip kanistinin ve firin kaplarinin iglerine yerlestirip ici su dolu bir kabin icinde 200 derecedeki firinda 25
dakika kadar pismeye birakin. Firindan ¢ikan bu tatl biraz soguyunca tzerine frambuaz sosunu ve isterseniz
dondurma koyabilirsiniz. Frambuaz sosu i¢in 1 ¢gay bardadi kadar frambuaz ve sekeri kaynatip igine bir miktar
nisasta ilave edin. Bir tagim kaynatin. Sosunuz hazir.
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