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FRAMBUAZ SOSLU PARFE

400 mi. sUtl bir tencerede kaynatin. 5 adet yumurta sarisini 100 gr. toz sekerle beyazlasana kadar ¢irpin. Sitd
yavasca yumurtalara ekleyin ve karistrarak pisirin. Muhallebi kivamina gelince atesten indirin. 400 ml. s(t
kremasini mikserde kati ¢irpin ve buzdolabinda dinlenmeye birakin. Yarisini parfe karigsimina ekleyin. 80 gr.
bitter ¢ikolatayi eritin. Hizlica parfeye ekleyin ve kabuk tutmamasi i¢in strekli karigtirin. Kalan kremayi
karistirarak yedirin. Parfeyi kaliba koyup 1 gece buzdolabinda bekletin. 50 gr. seker, 1 adet limon kabugu
rendesi ve 300 gr. frambuzi kaynatin. Tel stizgecte stiziin. Dolaptan ¢ikardiginiz parfe ile servis yapin. Bu
parfeyi frambuaz disinda bagka meyveler kullanarak da hazirlayabilirsiniz. Parfe dondurma kivaminda oldugu
icin buzluktan servis sirasinda ¢ikartiimalidir. Eger sicak bir sos ile sunulacaksa hizli servis edilmelidir.
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