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FRAMBUAZ SOSLU KREP

1 kahve fincani sicak su

5 gram kuru maya

1 su barda@ sicak st

25 gram margarin

1 cay kasigi tuz, toz seker, karbonat
1 su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardagi frambuaz

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

2 corba kasigi yogurt

Sicak suyu blyUk bir kaba alin. Mayay! ekleyip eritin. Sicak sit, margarin, tuz, seker ve unu mikserde
katilagana kadar ¢irpin. Uzerini bir bezle 6rtp 1-2 saat dinlendirin.

Unlu karisimi dinlendirdikten sonra yumurta ve karbonati ilave edin. Teflon tavayi bir cay kasidi sana yag ile
yaglayin. Bir kepge kadar unlu karigimi tavaya dokup her iki tarafini g6z g6z oluncaya kadar pisirin. Bu iglemi
harg bitene kadar uygulayin.

Frambuaz sos i¢in yogurt ve pudra sekerini karigtirin. Frambuazi ilave edip 6zenle karistirin. Kreplerin Gzerine
dokup servis yapin.
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