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FRAMBUAZ SOSLU KAR TANELERI

1 It. st

150 gr. margarin

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 adet vanilya

2 adet damla sakizi

1 kase frambuaz

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi

Bir tencerede margarini eritip tizerine unu ekleyip kokusu gikana kadar kavurun.

Uzerine sutl ilave edip sUrekli karigtirin.

Kaynamaya yakin sekeri, damla sakizini ve vanilyayi ilave edip 4-5 tagim kaynatip ocaktan alin.

Mikser ile 5 dakika ¢ipip, mesrubat bardaklarina bogaltin. oda sicakligina gelince buzdolabina koyup en az 4-5
saat bekletin.

Buzdolabindan alip bardaklarin tst kismina su doldurup bardagdi hareket ettirerek muhallebiyi bardaktan
yavasca ¢ikartin.

Islatilmis bicak yardimi ile muhallebiyi dilimleyip hindistancevizine bulayip servis tabagina dizin.

Frambuazi robottan gegirip Uzerini stsleyin.
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