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FRAMBUAZ SOSLU IRMIK TATLISI

Malzeme:

1 litre st

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi irmik

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 paket Bizim Mutfak Vanilya

1 gorba kagig! hindistancevizi

Sosu l¢gin :

5 ¢orba kagsi§ frambuaz regeli

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi

Derin bir tencereye sitl koyun. Sirasiyla nisastayi, irmik ve tozsekeri ilave edin. Kisik ateste devamli karigtirarak
pisirin. Kaynayinca hindistancevizini ve vanilyay! ilave edip karistirin. Karigsimi kaselere bosaltin. Sogumalari i¢in
kenara alin. Sos igin frambuaz regelinin suyunu, nisastayi ve suyu ocakta koyulasana kadar karigtirarak pisirin.
Sosu soguttuktan sonra tathlarin Gizerine dokip servis yapin.
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