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FRAMBUAZ SOSLU BROWNIE

100 g Pakmaya Bitter Pul Cikolata
Yarim paket tereyadi (125 g)

2 adet yumurta

125 g toz seker

Yarim paket Pakmaya Sekerli Vanilin
1 cay bardagdi tepeleme un (60 g)

50 g cevizigi

Bir tutam tuz

Arasi Ve Uzeri Igin:

1 su barda@i soguk st (200 ml)

1 paket Pakmaya Krem Santi

5-6 adet taze frambuaz

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata
4 tath kasigi Pakmaya Frambuaz Aromali Pasta Jeli
4 adet taze ¢gilek

Keki igin tereyadini benmari usuli eritin. Ocaktan alip Pakmaya Bitter Pul Cikolata’yi ilave edin. Spatula ile her
iki malzemenin birbirine karigip pitursiiz bir kivam almasini saglayin.

Ayri bir kapta yumurtalari toz seker ve bir tutam tuzla birlikte képtk képuk olana dek mikser yardimi ile iyice
girpin.

Elenmis unu, Pakmaya Sekerli Vanilin’i, ceviz igini ilave edin. Spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

En son c¢ikolatal karnigimi ilave edin. Tekrar karigtirin.

Hamuru yaglanmig orta boy kelepgeli bir kaliba dokin.

Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firnda, 30 dakika pisirin.

Keki firindan alin, sogumaya birakin. Sogumaya birakin.

Bu arada Pakmaya Bitter Pul Cikolata’yr benmari usull eritin.

Arasl igin Pakmaya Krem Santi’yi soguk st ve gatalla iyice ezdiginiz frambuazlar ile birlikte katilagana kadar
girpin.

Pigsen kekten klguk kek kalibi yardimi ile pargalar elde edin.

Bir parganin tizerine hazirladiginiz kremadan sikin. Uzerine diger kati yerlestirin.

Ikinci katin izerine Pakmaya Bitter Pul Gikolatadan birer tath kasigi kadarindan yayin.

En son kata da Pakmaya Frambuaz Aromali Pasta Jeli’ne bulanmig taze ¢ilek yerlestirin.
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