—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FRAMBUAZ RECELLI KALP KURABIYE

150 gram margarin

75 gram pudra sekeri

1 yumurtanin beyazi

1 cay kasigi vanilya

Gay kagiginin ucu tarcin
250 grun

4 gram kabartma tozu

3 damla gida boyasi

250 gram donmus frambuaz
100 gram eker

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi misir nigastasi

Oncelikle regeli hazirlamak igin, yanmaz yiizeyli bir tavaya donmus frambuazlari ve toz sekeri koyup pisirmeye
baslayin.

2 yemek kasi@i su ile nisastayi agip regelinize katin ve kivamini hafif¢ce koyulastirin.

Kivam bulmaya baslayinca limon suyu ekleyip 1-2 dakika kaynatip ocagin altini kapatin.

Hamuru hazirlamak igin yogurma kabina, margarin ve pudra sekerini koyup girpin.

Uzerine yumurta akini ilave edin.

Ayri bir kapta un, vanilya, kabartma tozu ve targini karistirip tereyagli karisima ekleyin.

Gida boyasini da ekleyip ele yapismayacak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru iki esit parcaya bolin.

Hamur toplarini hafif unlanmig tezgahta merdane ile agin ve kalp sekilli kurabiye kalibinizla kesin.
Kurabiyeleri fotograftaki hazirlamak igin bir kisim hamurunuzu da daha ufak boydaki kalp kurabiye kalibinizla
kesin ve hepsini yagdh kagit serilmis ya da yaglanmis firin tepsisine dizin.175 derece 6nceden isitilmis firinda
12-14 dakika pisirin.

Pismis kurabiyelerinizin aralarina frambuaz recelini stirerek Ust Uste yapistirin.

© lezzetler.com tarif n0:94902 » adi:FRAMBUAZ REGELLI KALP KURABIYE « génderen:baget + indirme tarihi:02.04.2025 - 06:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/frambuaz-recelli-kalp-kurabiye-vt69770
http://www.tcpdf.org

