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FRAMBUAZ PURELI CIKOLATAYA BATIRILMIS UN
HELVASI TOPLARI

Un helvasi igin:
Tereyadi 125 gr

Un 1 su bardagi

Sit 1 su bardagi
Vanilya 1 paket

Seker 1 su bardagi
Frambuaz sos igin:
SuperFresh Frambuaz 2 su bardagi
Toz seker 1 ¢ay bardagi
Cikolata sos icin:

Bitter ¢ikolata 200 gr
Satld gikolata 100 gr
Sislemek icin:

Toz antepfistiJ
Parcalanmig ceviz
Cikolata kagidi 20 adet

Tereyagini ve unu tencereye alip kisik ateste karistirarak kavurun. Rengi altin rengi olacak.

Un kavrulurken, sit, seker ve vanilyayi bir tencerede seker eriyene kadar karistirin.

Un kavrulunca satli kangimi ilave edin ve iyice karigtirin.

Toz seker ve SuperFresh Frambuazi rondodan gegirip ptire haline getirin.

Ocaktan almadan dnce pure haline getirilen Frambuaz sosunu ekleyin.

Katilasan un helvasini sogumasi i¢in dinlendirin.

Soguduktan sonra helvadan ceviz blyikliginde toplar yapin.

Cikolatalari benmari usuli eritin ve hazirladiginiz toplar cikolataya batirip yagl kagit serili tepsiye dizin.
Buzdolabinda 1 saat dinlendirdikten sonra tzerine fistik, ceviz serpin ve servis yapin.
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