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FRAMBUAZ KREMALI PASTA

1 paket Pakmaya Pandispanya Un

4 orta boy yumurta

2 yemek kasigi (25 ml) siviyag

2 yemek kasigi (25 ml) st

25 g (4-5 yemek kasigi) Pakmaya Kakao
Ara Katman ve Uzeri Igin:

2 paket Pakmaya Sade Krem Santi

2 su bardagi (200 ml) soguk sit

2 yemek kagsi§i Pakmaya Frambuazli Pasta Jeli
2 yemek kagsigi su

Bitter Cikolata Kapl Boncuk

Beyaz Cikolata Kapli Bakir Renkli Boncuk

Kekin igini doldurmak igin Pakmaya Sade Krem Santi hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi ve
buzdolabindan ¢ikardidiniz soguk sitl krem haline gelene dek énce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin. 1
yemek kasi§i Pakmaya Frambuazl Pasta Jelini ekleyin. Spatulayla karistirip buzdolabina kaldirin.

Pandispanya i¢in firininizi 160 dereceye ayarlayip isitin.

Cirpma kabinda yumurtalari, siitdi, yagi, Pakmaya Kakaoyu ve Pakmaya Pandispanya Unu[?Znu ekleyip mikserle
Once yavag sonra hizl devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Pandispanya hamurunu yaglanmig yuvarlak bir kelepgeli kalibin i¢ine dékin. 45 dakika, tzeri kizarincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pandispanya soguyunca ortasinda bosluk olacak sekilde, kenarlarini almamaya dikkat ederek pandispanya
parcalarini alin.

Cikardiginiz pandispanyalari kirinti haline getirip bir kasede bekletin.

Iki parmak yuksekliginde taban birakacak sekilde igini bosalttiginiz pandispanyanin Gzerine hazirladiginiz
Frambuazli jelli krem santi dokin.

Spatula ile Gizerini dlizelttikten sonra pandispanya kirintilarini serpin.

Pastayl buzdolabinda 1 saat bekletin.

Pastayi servis yapmadan énce 1-2 yemek kasigi suda incelttiginiz Pakmaya Frambuazli Pasta Jeli[?nden sos
hazirlayin.

Bitter Cikolata Kapli Boncuk ve Bakir Renkli Boncuklari pastanin tizerine serpin. Hazirladi§iniz sosu da dekoratif
bir sekilde tGzerine gezdirin. Dilimleyip servis yapin.
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