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FOYOTE HAMURU ORDINER

250 gr ekstra un

Y2 tath kasig tuz

1 tath kasidi margarin (ceviz biyUkliginde)
1 cay kasigi limon suyu

10 corba kasigi soguk su

Bir tutam toz seker

Hamurun igini sarmak igin:

200 gr (bir ¢corba kagsidi) margarin

200 gr margarin harig tim malzemeyi iyice yogurun. Kulak memesi yumusakligina getirdikten sonra yuvarlak top
gibi bir hamur sekline getirin ve bicakla hamuru karsilikli ortasindan yari seviyesine kadar bélin. Uzerine
yaslanmis kagit kapatip 20 dakika dinlendirin. Altina ve Ustine un serperek hamurlarin her birini kendi
istikametinde dnce elinizle hafif ¢ekip yildiz seklinde uzatin(dért ucu olan bir yildiz). Sonra merdane ile ortaya
dokunmadan her ucu kendi dogrultusunda yaklasik 1,5 cm kalinhiginda a¢in. Hamurun tam ortasina kalip gibi
yag koyun, hamurun uglarindan birini yagin Gzerine kapatin. Diger uglar paket yapar gibi yagin Gzerindeki
hamurun Uzerine kapatin. Bir merdane ile un serperek: Hamuru genisliginin 3 misli uzunlugunda yarim santim
kalinhginda acin ve Gge katlayin. Hamuru kurumamasi icin yaglanmis kagida sarip buzdolabinda yarim saat
bekletin. Sonra tekrar hamuru yukaridaki gibi agin. Bu sefer hamuru dérde katlayin. Tekrar hamuru yagh kagida
sarin ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Iki defa daha tarif ettigimiz gibi agip dérde katlama iglemini yapin
sonra yarim saat daha buzdolabinda beklettikten sonra kullanin.
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