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FORSMAK

Malzeme

- 1,250 gr'lik 1 batin haslanmis pili¢ (veya artmig, haslanmis tavuk etleri)
- 45 g (3 ¢orba kasigi) Sana

- 15 g (2 ¢orba kasigi) un

- 250 ml (1 su bardagr) sit

- 1 ¢orba kasigi hardal

- 1 corba kagsiJi biber salcasi

- 150 g (2 kigUk) sogan (ince kiyllmis)

- 100 g mantar (ince dilimlenmig)

-Tuz

- Karabiber

- Kirmizibiber

- 30 g (yaklasik V2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Hazirlanisi

Hazirlk:

Pilici haglayin. Haglanmis pili¢ etlerini bir kaba ince ince didikleyin.

Sana'yi bir tavada eritin. Unu yavasca ilave edip sirekli karistirarak, un kokusu gidinceye kadar kavurun.
Satund ekleyip, topak kalmayincaya kadar karigtirin.

Bu sosa hardal ve salgay ekleyin. Bir tasim kaynatip, tuzunu biberini kontrol edin. Atesten alin.

Ana Yemek:

Hazirlik bdliminde goésterilen bicimde haglanmis pili¢ etlerini veya elde kalmig tavuk parcalarini ince ince didin.
Sosu hazirlayin ve bir kenarda sicak olarak bekletin. Firininizin Gst katindaki salamandrayi yakin.

Sana'yi bir tavada kizdirin. Soganlari ekleyip hafifce kavurun. Mantarlar ekleyip 1 dakika daha sote ederek
atesten alin. Didilmig tavuklarla beraber bir firin kabina koyarak karistirin. Tuz ve karabiber ve kirmizibiberi
ekleyin. Hazirladiginiz sosu tzerine gezdirin ve iyice sosa bulanmalarini saglayin. Rendelenmis kasar peyniri
serperek salamandraya sirin. Altin sarisi renk alincaya kadar kizartip servis yapin.
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