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FORM SANDVIC

125 grun

50 gr parmesan peyniri
4 adet yumurta

1 cay kasig pul biber

1 cay kasigi kabartma tozu
250 gr keci peyniri

4 adet kuru sogan

1 demet marul

Bir tutam maydanoz
60 gr tereyagi

Su

Tuz

Sandvig¢ hamuru igin 250 ml suyu 50 gr tereyagi ve bir tutam tuz ile kaynatin. Unun hepsini igine dokip karigim
yogdunlasana ve tencereden ayrilana kadar devamli karigtirin. Karigimi elektrikli hamur yogurma makinesine alip
sogumaya birakin. Karisim soguduktan sonra 4 adet yumurta, parmesan peyniri, bir tutam kirmizi pul biber ve
bir cay kasigi kabartma tozunu ekleyip hamur karigtirici ile girpin.

Karigimi tirtilll duy taktiginiz genis agizl hamur sikma torbasina doldurup yagli pisirme kagidi kapli firin tepsinin
Uzerine 12 adet dar halka ¢ikacak gekilde sikin. (Halkalarin ortasi, hamurun kabarmasi ile birlikte yapigacaktir.)
Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik pisirin.

Diger tarafta harg icin ince dogranmis kuru soganlari, maydanoz ve 10 gr tereyagi ile kavurduktan sonra igine
keci peynirini ekleyip karistirin. Pistikten sonra sogumaya biraktiginiz hamurlu sandviclerin igini, marul ve kegi
peyniri karigimi ile doldurup servis yapin.
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