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Reso: Misafirler igin masaya getirilen yiyecekleri ve servisinde kullanilacak tabaklari sicak tutmak igin elektrikli,
gazl, j6le, ispirto veya sivi yakith isiticilardir. "Fondue” i¢in kullanilacak reso paslanmaz celikten yapiimakta ve
"fondue” setiyle birlikte piyasada satiimaktadir. Resonun tutmak i¢in sapi, yakit koymak igin haznesi vardir.
Resoyu séndirebilmek icin de kapagi yanindadir. "Fondue" tenceresinin altina konarak yiyecegi isitir. BlyUk ve
kicUk boylar bulunmaktadir. Gogunlukla kendine has fuel yakiti kullanilmakta yemek boyunca misafir
masasinda reso yanmaktadir. Ayrica elektrikli isiticilar kullaniimaktadir. Elektrikli isticinin (reso) tizerine "fondue”
tenceresi veya tavasi konmak suretiyle yiyecek hazirlanir.

Fondue Tavasi: Aslinda, fondue tavasi isim olarak pek kullaniimamaktadir. fondue seti icinde sekil olarak cesitli
tencereler bulunmaktadir. Asil takimin ismi fondue tenceresi, fondue potu veya fondue kabi diye bilinir. Biraz
tavaya benzedigi icin tava olarak bazi kisi ya da kuruluslarca adlandinimistir. Bu tavada ¢ogunlukla peynir,
cikolata vb. "fondueler hazirlanir.

Fondue Tenceresi: Fondue tenceresi bakirdan ya da ¢elikten yapilmis tahta sapli, agzi dar bir tenceredir. fondue
tenceresi veya tavasinin seramikten yapilan ¢esitleri de vardir. Fransizca kdkenli caquelon (kaklon) denen bu
Ozel tencerenin agdiz kisminin dar olmasinin sebebi yiyecek piserken yagdin disariya sigramasini dnlemesidir.
Fondue tenceresi yemek boyunca reso lizerinde misafir masasinda bulunur. Bazi fondue tenceresi etrafinda
resoya bagl ve reso etrafinda dénen dzel bdlmelere konan soslari da bulunur, misafirler bu pargayi déndurerek
istedikleri sosu kendi énlerine getiriler.

Fondue Catallari: Fondue ¢atallari, fondue seti ile birlikte kullanilmakta ve ¢ogunlukla 6 adet ¢ataldan meydana
gelen normal gatalin yarim misli blyUkligdnde yani 30 cm uzunlugundadir. Peynir fondue ve et fondue icin
kullanilan tdrleri bulunur. Peynir fondue igin kullanilan ¢atal Ug digli, et fondue igin kullanilan ¢atal iki diglidir.
Paslanmaz c¢elikten imal edilmis olup sapi tahta, metal ya da plastiktir. Konuklar yemeklerini yerlerken catallarin
karismamasi igin ¢atallarin tutulacak yerleri renkli yapilmistir.

Sos Kasi§i: Et, peynir, ¢ikolata, deniz mahsulleri fondue igin fondue tenceresi etrafindaki soslari misafirin kendi
tabagina alirken kullandidi kasiktir. Paslanmaz gelikten olup plastik vb. maddelerden yapilan tirleri de vardir.
Tahta Kasik: Fondue yemegini pisirirken karistirmada kullanilan kagiktir. Tahtadan elle oyularak farkl dlgtlerde
hazirlanmistir. Yemegi karistirirken ellerin yanmasini énlemek i¢in tahta tercih edilmis, bazi kasiklarin ortasinda
delik bulunur. Tahta kasik hijyen kurallarinca uygun bulunmamaktadir.
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