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FONDANLI KURABIYE

MALZEMESI:

5 adet yumurta

5 ¢orba kagiJi tozseker

5 ¢orba kasiJi un

Yarim paket ki¢lik margarin
2-3 gorba kasig marmelat
Istenilen cesit pasta 6rtulugu

HAZIRLANISI

Yumurtayla sekeri yumurta tenceresine koyup ilik bir yerde ezilmis yodurt kivamina gelinceye kadar ¢irpiniz. Un,
¢ekilmis badem ve yagi da koyup, hepsini tekrar 1-2 defa daha karistiriniz. Firin tepsisisen kagit koyup, tUzerine
ince bir tabaka seklinde hamuru ddkip yayiniz. Orta isili firinda kurutmadan pisiriniz. Firndan alinca yarisina
kadar marmelat siirtip, diger yaryi Gzerine kapatiniz. Hafif bastirip istenilen blyUklikte kare ve dikddrtgenlere
kesiniz. Uzerlerine tekrar ince bir tabaka marmelat surUp, ¢esitli renkteki fondonlara bastirip servis yapiniz.
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