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FONDANLI KUCUK KURABIYE

MALZEMESI

5 adet yumurta

5 ¢orba kasdi toz seker

3 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta
Yarim paket ki¢ik margarin
Limon kabugu rendesi
Vanilya

HAZIRLANISI

Porselen bir kaseye yumurta sarisi ve ve sekeri koyunuz. Kasik veya telle karigtirarak agik sari renkte bir krem
haline getiriniz. Yumurta aklarina 1 fiske tuz ilave edip, telle karistirarak kati kar haline getirin. Nisasta ve unu
beraberce elekten gegiriniz. Yumurta sarilarinin i¢ine aklari, nisasta karistiriimis unu, vanilya ve limon kabugu
rendesini koyup, hallaluncaya kadar karigtiriniz. Torbaya doldurup kagit yayllmis tepsiye istediginiz sekillerde
sikiniz. Isitilmig orta isili firinda pembe renkte kuruyuncaya kadar pisiriniz.
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