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FONDAN

Ahmet Erbay&apos;in Anisina

50 gr. kakao

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

2 yemek kasigi recel

1 fincan meyve suyu

1 paket margarin

Hindistancevizi

250 gram bebe biskivisi (bir kismi kakaolu olabilir)

Yag eritilecek.
Biskuviler iyice ufalanip elekten gegirilecek.

Daha sonra, yag, kakao, regel, meyve suyu, ufalanmig bisklvi hepsi karistirilarak yodurulacak.
Ufak ufak parcalara ayrilarak, hindistancevizinde yuvarlanacak, buzdolabina kaldirlacak.
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