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FOLYADA KILIC BALIGI

Malzemeler (2 Kisilik):

8 dilim Kiligbahg:

1 limon

1 ¢corba kasigi kapari

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi domate piresi
Yeteri kadar tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Kihigbalig dilimini sarmaya yetecek kadar aliminyum folyo hazirlayin. Folyonuzun ice gelecek ylziine fircayla
bol zeytinyadi surdn. Diliminizi bir kasik sirkeyle islatin ve folyonuzun Ustlne oturtun. Dilimin Gzerine tuz ve
karabiber ekin. Limonu ince yuvarlak dilimler halinde kesin ve dilimin Gzerine oturtun. Kalan zeytinyagini dilimin
Uzerine doktikten sonra kapariyi serpistirin, en Ustline bir corba kasigi domates puresi ekleyin ve folyonuzun
kenarini bohga kapatir gibi Ust Uste getirerek kapatin. Folyadaki Kilighalidi diliminizi 5nceden 200 derecede
isitilmig firinda 15 dakika kadar pigirin. Bu slire sonunda folyadaki baliginizin folyosunu agmadan firindan ¢ikarin
ve tabaga koyun. Sicak sicak servis yapin.

Not: Paketin igine bir domates ve sogan da koymak miumkanddar.

© lezzetler.com tarif no:29654 « adi:Folyada Kili¢ Baligi » génderen:bal bocegi « indirme tarihi:02.04.2025 - 07:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/folyada-kilic-baligi-vt21132
http://www.tcpdf.org

