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FOCCACIO EKMEGI

Selin Kutucular

285 MI. Su

30 Gr. Yas Maya

500 Gr. Un

10 Gr. Tuz

4 Corba KasiJi Zeytinyagi
35 Gr. Kuru Domates

90 Gr. Dilimlenmis Zeytin
10 Gr. Kekik

Biberiye

Mayay! suyun yarisiyla eritelim. Unu, tuzu ve zeytinyaginin yarisini ekleyelim. Kalan suyu yavas yavas ilave
edelim. Ayr bir kapta sicak suda 15-20 dakika beklettigimiz kuru domatesleri stizelim, zeytinler ve kekikle
beraber hamura katalim ve iyice yoguralim. Bir firn kabina ya da tepsisine yayip, elimizle sekil verelim.
Tercihinize gore, porsiyonluk yuvarlak ekmekler de yapabiliriz. Ustiine ufak delikler agtigimiz stregle kapatalim.
Sicak bir mekanda (agik olan firinin (istii olabilir) 20-25 dakika kabarincaya kadar mayalandiralim. Ustiine
biberiye serpistirelim. Ekmegimizin delikli olmasini istiyorsak bir bigak yardimiyla delikler acalim. Kalan
zeytinyadini ekmegin Ustine sirelim. Dilersek kaya tuzu da serpebiliriz. 180 derecede isitiimig firinda 25-30
dakika arasi pisirelim. Firindan ¢ikardiktan sonra tekrar zeytinyadi strebiliriz. Ekmegin Ustiine jambon koyarak
da firinlayabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:82550 « adi:Foccacio Ekmegi « gdnderen:angarali « indirme tarihi:17.05.2024 - 23:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/foccacio-ekmegi-vt60800
http://www.tcpdf.org

