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FOCACCIA

30 gram yas maya

1,5 su bardagi su

4 su bardagi un

4 corba kagigI margarin

35 gram kurutulmus domates
90 gram dilimlenmis zeytin

1 corba kasig kekik

1 tath kasidi biberiye

1 tutam tuz

5 dal biberiye filizleri

Mayaya suyun yarisini ilave edip eritin. Uzerine un,yagin yarisi ve tuz ekleyip karigtirin. Kalan suyu azar azar
ilave edin. Ayri bir yerde kurutulmus domatesleri kaynar suda 15-20 dakika dinlendirin. Suyunu stiziip, Kiyin.
Domates, zeytin ve kekigi hamura ekleyip iyice yogurun. Hamuru firin kabina yayip elinizle sekil verin. Uzerini
streg filmle kaplayip, ufak delikler agin. Oda sicakliginda 20-25 dakika kabarana dek dinlendirin. Streg filmi
¢ikarip, tizerine biberiye serpistirin. Ekmeginizin delikli olmasini istiyorsaniz, bigak yardimiyla tizerine delikler
acin. Kalan yagi tzerine suriin. Biberiye filizlerini izerine serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kontrol
ederek (ekmege bir kiirdan batirin temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin. Sicak servis yapin.
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