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FOCCACCIO

2 su bardagi su

500 g. un

30 g. maya

10 g.tuz

20 g. tereyagi

35 g. kuru domates

90 g. dilimlenmis zeytin

10 g. kekik

20 g. tereyag (lizerine strmek igin)
15 ml bal

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 seker kasigi kirmizibiber

3 yemek kasi§i zeytin ezmesi

Suyu, mayay! ve ball bir kabin igerisinde karistirin. Unu bir kabin icerisinde tuz ile karigtirin ve tereyagini ilave
edin yogurun. Kekigi, kirmizibiberi, rende sarimsagi, ince dogranmis sogani da ilave edin ve yogurmaya devam
edin. Son olarak dilimlenmis zeytini ve ince dogranmis kuru domatesi ilave edin ve karistirin. Mayalanmasi icin
Uzerini kapatin ve 40 dakika oda sicakhginda bekletin. Kendi hacminin iki katina ¢ikinca bir tepsinin igerisine
koyun ve Uzerine kekik dokin. Tekrar tepside mayalandirin. Tepside de hacminin iki katina ¢ikinca
(mayalaninca) 180 derecede 6nceden isitiimis firnda 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginizda tzerine tereyagi
sUrip ¢ektirin. Soguyunca kesip servis yapin.
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