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FOCACCIA

1 paket yas maya

9 su bardagi un (1000 g)

6 ¢ay bardagi su (600 g)

1 yemek kasigi tuz (20 g)

2 yemek kasigi zeytinyadi (20 g)
100 g yesil zeytin

100 g siyah zeytin

Cekirdegi ¢cikarilmis ve dogranmis zeytinler harig, diger bitin malzemeleri karistinin. Homojen, puriizsuz bir
hamur olana kadar yogurun (kulak memesi yumusakliginda). Sonra zeytinleri ilave edin ve zeytinleri
parcalamadan yogurun. Tat ve koku versin diye zeytinlere bir yemek kasigi kurutulmus reyhan konulabilir.
Hamuru portakal buyUkligtnde 100-200 g arasinda bir beze yaparak 15 dakika bekletin. Daha 6nceden
hazirlanmig yarim ¢ay bardagi zeytinyadi ve yarim ¢ay bardagi su karisimiyla parmaklarinizi islatin ve bezenin
Usttine surerek kiguk ve yuvarlak pide seklinde parmaklarinizla agin. Yaglanmig tepsiye agtiginiz hamurlar
yerlestirin. Kabarmasi igin 20-30 dakika bekletin. Onceden isitilmis 200-210° C&apos;lik firinda 20-25 dakika

pisirin.

© lezzetler.com tarif no:53515 « adi:Focaccia « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/focaccia-vt67002
http://www.tcpdf.org

