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FOCCACIO
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Un 500 Gram

Su 1.5 Su Bardagi

Sofra Tuzu 1 Yemek Kasidi
Aktif Kuru Maya (gram) 12 Gram
Zeytinyadi 1.5 Su Bardag
Toz Seker 1 Tath Kasig
Siyah Zeytin 200 Gram
Yesil Zeytin 200 Gram
Domates 6 Adet

Kekik 2 Gram

Taze Biberiye 1 Gram
Sarimsak 3 Dis

Genis bir kaba unun tamamini bogaltin, ortasina hafif bir gukur acin ve igine 1 su bardagi zeytinyagini dokdin.
Bu arada kuru mayaya yarim su bardagi ilik su koyarak yumusamaya birakin.

Kaba, toz seker ve tuzu koyarak eldiven yardimiyla yogurun daha sonra da mayay! ekleyip iyice yogurmaya
devam edin.

Yarim saat kadar yogdurun, (iginde hava kabarciklari ve top top hamurlar kalmamasi i¢in) daha sonra top haline
getirin ve kabin hava almamasi i¢in Ustin0 streg film yardimiyla iyice kapatin.

1,5 saat kadar sicak ortamda bekletin.

Finninizin derecesini 200’e alin ve 1sinmaya birakin.

Hamuru beklettikten sonra kuru domatesleri, cekirdekleri ayiklanmig zeytinleri minik minik dograyin, hamura
ekleyin ve eldiven yardimiyla hamurun havasini alarak tekrar yogurmaya basglayin.

Tepsinizi alin ve yagl kagidi tepsiye serin, hamuru elinizle biraz agtiktan sonra tepsiye koyun ve yine elinizle
kenarlarindan bastirarak tepsiye yayin.

Kekigi, biberiyeyi, ve sarimsagdi minik minik dograyip bir kaseye alin ve 2 yemek kasidi zeytinyadi ekleyin.
Daha sonra bir kasik yardimiyla hamurunuzun Ustiine siriin ve daha énceden isitilmig firina koyup 20 dakika
pisirin.

Pistikten sonra isteye bagli sekilde keserek sunabilirsiniz.
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