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FOCACCIA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tath kasidi toz seker

0,5 ¢ay kagi§i tuz

0,5 gay bardadi zeytinyagi
2,5 cay bardag ilik st
Ust malzeme:

2 yemek kasigi zeytinyagi
0,5 ¢ay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

2 - 3 dal biberiye (taze)
0,5 cay kasigi tuz

Uzeri icin:

1 yemek kasigi zeytinyagi
0,5 ¢ay kasigi iri taneli tuz
Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine maya, toz seker ve tuzu ekleyip kasik ile karistirin. Zeytinyagi ve sttii ekleyip
ele yapismayan bir hamur haline gelinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip 40 dakika bekletin.

Kalibi zeytinyagi ile yaglayin. Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun ve kaliba alin. Eliniz ile bastirarak yayn.
Uzerine 1 yemek kasigi zeytinyadi gezdirin, firca ile ylzeyi kaplayacak sekilde yayin ve 10 dakika bekletin. Sire
sonunda hamurun Uzerine parmaklariniz ile bastirarak aralikh gukurlar olusturun. Karabiber, kekik, biberiye
yapraklari ve tuzu serpin. Tekrar 1 yemek kasigi daha zeytinyadi gezdirin. Bir tepsi ile Gzerini kapatip 15 dakika
bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Kalibi firinin orta rafina alin ve pigirin.

Pisirme slresi: 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip Gzerine 1 yemek kasidi zeytinyagini stirin ve tuzu serpin. llik veya soguduktan sonra
dilimleyerek servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/focaccia-vt67002
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:169264 « adi:Focaccia » génderen:gll « indirme tarihi:06.05.2024 - 10:04


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/focaccia-169264.jpg
http://www.tcpdf.org

