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FOCACCIA

500 gram un

350 ml su

1 yemek kasigi yas maya

3-4 yemek kasig zeytinyagi

2 dal biberiye

4-5 dal taze kekik yapragi

3 yemek kasigi kurutulmus domates
1/4 su bardag ceviz

1/4 su bardag yesil zeytin (dilimlenmis)

Yas mayayi, oda sicakligindaki suyun igerisine elinizle ki¢Uk pargalara bdlerek birakin.

Unu ve 3 yemek kasigi zeytinyadini mikserde karigtirin.

Mikseri dUsuk derecede ¢alistirmaya devam ederken, yavas yavas mayall suyu da igerisine ekleyin.
Hamur iyice butlnlestikten sonra 5 dakika daha ¢alistirin.

Hamurun igerisine zeytin, ceviz, kurutulmus domates, biberiye ve kekidi de ilave edin ve tim malzemeler
hamura esit bir sekilde dagilana kadar mikseri ¢alistirmaya devam edin.

Kalan zeytinyadi hamurun etrafina siirin ve hamuru blyUk bir kaba alin.

Uzerini mutfak bezi ile 6rtlip 20 dakika mayalanmaya birakin.

Finn kabini yaglayin ve mayalanan hamuru kaba aktarin.

Uzerine biraz daha zeytinyagi stirin.

Onceden isitilimig 200 derece firnda 30 dakika pisirin.

Yaninda beyaz peynir ile birlikte servis edebilirsiniz.
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