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FOCACCIA

https://www.fakir.com.tr

500 gr.un

1 tath kasigi tuz

1 paket yas maya

3 bardak ilik su

3 yemek kasigi zeytinyagi

15 gr. bal ya da 1 yemek kagigi toz seker
Uzeri icin Malzemeler

2 dal biberiye

2 dal taze kekik

10-15 adet zeytin

8-10 adet kurutulmus domates ya da ceri domates
1 adet kirmiz1 balik sogani

Deniz tuzu

Derin bir kabin igerisinde yas maya, seker (ya da bal) ve ilik suyu karigtirarak mayanin erimesi ve aktive olmasi
icin 10 dakika bekletin.

Ayri bir kapta un ile tuzu karigtirin ve ortasina bir havuz agarak hazirladiginiz mayal karigsimi bu havuza dékun.
Bu karigima tzeri icin olan malzemeler olan kekik, kuru domates, biberiye ve zeytin dilimlerin bir miktar ekleyip
bir kismini da tzeri igin ayirin.

Hamur karigimina zeytinyadi ekleyerek priizsiiz bir hamur olana kadar yogurun ve Uzerini kapatarak yaklasik
20 dakika mayalanmaya birakin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda goériinen pisirme mendilerinden “Ekmek” segenegine gelin. “Baglat” tusuna
2-3 saniye basilli tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesinin kenarlari ile taban kismini iyice yaglayin. Hazirladiginiz hamuru hazneye yayin ve
Uzerine ¢apraz gizikler atarak kirmizi sogan, biberiye, kekik, kuru domates ve zeytin ile sisledikten sonra deniz
tuzu ile lezzetlendirin. Kapagini kapatarak bitig sinyali gelene dek pisirin.
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