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FOCACCIA

500 gram un

375 gram su

1 tath kasidi tuz

30 gram yas maya

1,5 yemek kagsidi zeytinyagi

1 yemek kasigi bal

2 dal taze kekik

2 dal taze biberiye

Yarim su bardagi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
3/4 su bardagi kurutulmus domates

Mayayi 1 su bardagi kadar suyla karistirip agin.

Yogurma kabina unu ve tuzu koyup karigtirin.

Mayali suyu ekleyip elinizle yogurmaya baglayin.

Kalan suyu, bali ve zeytinyagini da ekleyip yogurmaya baslayin.
Zeytinleri ve kiip kiip dogradiginiz domatesleri de hamura ekleyin.
Son olarak kekik ve biberiye yapraklarini da ilave edin.

Ele yapisan civik bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru yagladiginiz firin kabina yayin.

Uzerini nemli bir bezle 6rtuip 25 dakika kadar mayalanmasini bekleyin.
Ardindan focaccia?yi soguk firina verin.

Firin 180 dereceye ayarlayip 35 dakika kadar pisirin.

Finndan alinca Uzerine firgayla zeytinyadi striip ilininca dilimleyin ve servis yapin.

Not: Focaccia, Italyan mutfagina ait nefis bir ekmek gesidi. Ancak focaccia, kelime olarak pogaca ile de yakin
akraba.
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