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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FOCACCIA

500 gram un

375 mililitre ihk su

100 gram dilimlenmis siyah zeytin
50 gram kurutulmus domates
1 yemek kagigi zeytinyagi

2 dal taze kekik

1 yemek kasigi kuru maya

1 cay kasigi tuz

Finn kalibini yaglamak igin:

1 yemek kagigi zeytinyag
Uzeri igin:

1 yemek kagigi zeytinyagi
Yarim tatl kasidi tuz

2 dal taze biberiye

Ik su ve mayayi derin bir kapta karigtirin.

Elenmisg un, tuz ve zeytinyagdini ekleyin.

Kivam alana kadar hamuru yogurun.

Hafif civik bir kivamda olan hamura ayikladiginiz taze kekik yapraklarini katin ve karigtirin.

Ekmegi kestiginizde gérmek istediginiz Uzere kurutulmus domates dilimlerini bUtlin ya da kiguk kipler halinde
keserek ekmek hamuruna ilave edin.

Dogranmis siyah zeytinleri ekleyin.

Elle veya tahta bir kagik yardimiyla hamuru son bir kez karigtirin.

Kullanacaginiz kalip ya da firin tepsisine hazirladiginiz hamuru yuvarlak ya da dikdértgen seklinde yayin.
Mayalanip, kabarmasi i¢in hamuru bu sekilde 30 dakika kadar oda isisinda bekletin.

Mayalanan hamurun Gzerine bir yumurta fircasi yardimiyla zeytinyagi surin.

Deniz tuzunu ve ayikladiginiz taze biberiyeyi serpigtirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 30 dakika kadar pisirerek ekmeginizi hazirlayin.

Firindan ¢ikan ekmegi kalibindan aldiktan sonra bir 1zgara teli Gzerinde dinlendirin.

Aralarda Uzerine zeytinyagi surerek biberiyenin tim aroma ve lezzetini igine hapsetmesini saglayin.
Tamamen soguduktan sonra keskin bir bicak yardimiyla dilimleyerek servis edin.
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